
Linia typu KRAM JE 3 jest urządzeniem o konstrukcji liniowej, które w trybie automatycznym podaje wiadro, 
dozuje produkt, zgrzewa wiadro dedykowaną folią, podaje pokrywkę oraz ją dociska. Urządzenie zostało 
zaprojektowane w systemie modularnym pozwalającym na stopniowe rozbudowywanie oraz automatyzację 
pakowania według potrzeb klienta. Ergonomiczna budowa zapewnia łatwą konserwację oraz umożliwia bardzo 
szybkie przezbrajanie linii pod inny rozmiar wiadra (czas przezbrojenia ok 20 min.). Opcjonalnie urządzenie 
może zostać wyposażone w głowicę z „termoformowaniem” folii - rozwiązaniem, które zostało zastrzeżone  
w urzędzie patentowym pozwalające na mechaniczne wypchnięcie pozostałości powietrza z pojemnika poprzez 
ukształtowanie menisku wklęsłego z folii. Taki sposób zabezpieczenia wydłuża okres przydatności produktu do 
użycia. Opcjonalnie urządzenie oprócz dozowania objętościowego zostało wyposażone w system dozowania 
wagowego.  

CECHY I ZALETY URZĄDZENIA:
• zapewnij sobie większą kontrolę nad 

swoim produktem oraz produkcją;
• zabezpiecz swój produkt przed 

przeciekaniem; 
• zabezpiecz swój produkt w transporcie;
• wydłuż termin przydatności produktu do 

spożycia;
• zautomatyzuj swoją produkcję;
• zwiększ wydajność; 
• zminimalizuj ryzyko przedostania się ciał 

obcych do Twojego produktu;
• zminimalizuj ryzyko powstania pleśni na 

produkcie;

KRAM JE3
AUTOMATYCZNA LINIA DO PAKOWANIA 
W WIADRA

• wyeliminuj potencjalne ryzyko popełnienia 
błędów ludzkich;

• możliwość pracy z wiadrami o różnymi 
kształcie i budowie;

• możliwość zintegrowania z istniejącą linią 
produkcyjną;

• łatwa konserwacja linii;
• przedmuch gazem;
• przedmuch gorącą parą przed zgrzaniem 

wiadra folią;
• sterylizacja folii i wiader lampami UV;
• komora sterylnego pakowania (filtry HEPA).



DANE TECHNICZNE:
Wymiary: długość, szerokość, wysokość ok. 2215 x 950 x 5100 (mm)

Waga urządzenia ok. 1800 kg

Zakres wiader 1 - 40 l

Maksymalna średnica wiader
380 mm - zgrzew na płasko
380 mm - zgrzew z termoformowaniem

Maksymalna wysokość wiader
370 mm - zgrzew na płasko
370 mm - zgrzew z termoformowaniem

Zakres temperatury 0 ÷ 300 ˚C 

Wykonanie Stal nierdzewna 304, osłony z poliwęglanu 

Kierunek pracy urządzenia dowolony

System wymiany pod inny format wiadra łatwy i przyjazny system wymiany modułów pod inne wiadro

Najwyszej klasy komponenty

Pneumatyka: Festo, Metal Work, SMC - pozostałe do 
potwierdzenia
Automatyka: Mitsubishi, Omron, Siemens - pozostałe do 
potwierdzenia

Różne kształty wiader Okrągłe, owalne, prostokątne, kwadratowe

ZASTOSOWANIE:
Śmietany, jogurty, mleko, serki twarogowe, serki homogenizowane, desery, ketchupy, musztardy, majonezy, 
sosy, dżemy, marmolady, nadzienia owocowe, galaretki, frużeliny, miody, sałatki, farsze mięsne, zupy, dania 
cateringowe, kapusta kiszona, ogórki kiszone, ogórki kwaszone oraz wiele innych.

KRAM FC
ul. Słoneczna 3C

82-440 Dzierzgoń

tel. +48 55 625 53 23

e-mail:info@kramfc.com

www.kramfc.com

MEDIA:
Moc znamionowa 3P+N+PE, 400V, AC/50 Hz

Napięcie znamionowe 5 kW

Zabezpieczenie 32A

Ciśnienie robocze 6 ÷ 8 BAR

Sprężone powietrze 350 l/min

KONTAKT:
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